DINER DU REVEILLON
NEW YEAR’S EVE DINNER

31 DECEMBRE 2024
DECEMBER 3157 2024

APERITIF FESTIF

Saint-Jacques, tombée et foin de poireaux, beurre émulsionné au Champagne

Scallops, wilted and leek hay, Champagne butter emulsion

Tartelette de homard, courge rétie, confit d’agrumes d’Aubignan

Lobster tartlet, roasted squash, Aubignan citrus fruit confit

Sole en viennoise, jus corsé

Breaded sole, full -bodied gravy

Sorbet clémentine

Clementine sorbet

Pithiviers de beeuf, foie gras, truffe, sauce vigneronne
Beef Pithiviers, Foie Gras, truffle, red wine sauce

Banon, noisette, sorbet roquette

Banon cheese, hazelnut, arugula sorbet

Fleur de chocolat, pamplemousse, épices chaudes

Chocolate flower, grapefruit, warm spices

Coupe de champagne a minuit

Champagne Midnight toast

170€ par personne

€170 per person

TABLEAU DES ALLERGENES DISPONIBLE SUR DEMANDE | PRIX NETS EN EURO | TAXES ET SERVICES COMPRIS
ORIGINE DES VIANDES: FRANCE

ALLERGENS LIST AVAILABLE UPON REQUEST | PRICES IN EURO | TAX AND SERVICE INCLUDED
MEAT ORIGIN: FRANCE




