
A L L E R G E N S  L I ST  AVA I L A B L E  U P O N  R E Q U E ST  I  P R I C E S  I N  E U R O  I  TAX  A N D  S E RV I C E  I N C LU D E D  
M E AT  O R I G I N :  F R A N C E

TABLEAU DES ALLERGÈNES DISPONIBLE SUR DEMANDE I  PRIX NETS EN EURO I  TAXES ET SERVICES COMPRIS 
ORIGINE DES VIANDES:  FRANCE

Risotto de chou-fleur, chips de topinambour,  

huile de laurier, pickles d’échalotes

Cauliflower risotto, Jerusalem artichoke chips, bay leaf oil, pickled shallots

Rouget de Méditerranée farci, noix de Grenoble 

Stuffed Mediterranean red mullet, Grenoble walnuts

Chapon de Mazan, sauce poulette, pommes de terre en purée et croustillantes

Mazan capon, Poulette gravy, crisp and mashed potatoes

Fromage de chèvre du Ventoux, sorbet pomme-cèdre, poudre de pin 

Ventoux goat cheese, pinecone sorbet, its powder

Mont Blanc au cassis 

Blackcurrant Mont Blanc

DÎNER DU RÉVEILLON DE NOËL

CHRISTMAS EVE DINNER

24 DÉCEMBRE 2024
DECEMBER 24 TH 2024

€ 95 per person

95 € par personne

APÉRITIF  FESTIF


