LA TABLE DU VENTOUX

Ratatouille provencale, tuile de parmesan 16€
Provence Ratatouille, parmesan cheese

Ventréche de thon grillée, sauce poivron rouge 26€
Grilled tuna belly, red pepper sauce

Carpaccio de crevettes de Méditerranée, herbes 30€
Mediterranean prawn carpaccio, herbs

Velouté froid de courgette, estragon 16€
Chilled velvety zucchini soup, tarragon

Pasteque, fenouil sauvage, radis 16€
Watermelon, wild fennel, radish

Petit-Epeautre, tartare de légumes de Mazan 18€
Spelt, Mazan vegetable tartar

Mi-cuit de thon de Méditerranée, sésame torréfié 24€
Snacked mediterranean tuna, toasted sesame

Mousse de chévre frais, tartare de tomate, péche 18€
Fresh goat cheese mousse, tomato Tartare, peach

Panisses de Provence, yaourt aux herbes 14€
Provencal Panisses, herb yoghurt

« Kefta » d’agneau de Sisteron, ketchup abricots-romarin 25€
Sisteron lamb “Kefta”, apricot-rosemary ketchup

Poulet en tempura, condiment amande 24€
Chicken tempura, almond Condiment

Banon sur feuille, miel de Bédoin, huile d’olive 12€
Banon cheese on a chestnut leaf, Bédoin honey, Olive oil

Financier, abricot, basilic 14€
Financier, abricot, basil

Soupe de péche a la lavande, sorbet 13€
Peach lavender soup, sorbet

Chocolat, tagette-passion 16€
Chocolate, passion-tagette

Glaces et sorbets maison 12€
Houssemade ice cream and sorbets
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Tableau des allergénes disponible sur demande | Prix nets en euros, taxes et
services compris
Origine des viandes : France



